Fettreduzierkanne | Fat separator jug

Tehil

Liebe Kundin, lieber Kunde!

Ihre neue Fettreduzierkanne besteht aus hochwertigem Borosilikatglas, das
Sieb aus Edelstahl. Fiillen Sie Saucen, Suppen oder Fonds in die Kanne, lassen
Sie sie etwas stehen und giepen Sie sie dann langsam ab - das aufschwim-
mende Fett bleibt in der Kanne!

Damit Sie lange Freude an der Kanne haben, beachten Sie folgende Hinweise:
- Kanne und Sieb werden wahrend des Gebrauchs heif. Es besteht Verbren-
nungsgefahr! Fassen Sie sie daher nur am Griff und vorsichtshalber mit

Topflappen an.

+ Halten Sie das Sieb beim Giepen fest, damit es nicht herunterfallt.
Verwenden Sie dazu einen Topflappen o.A.

+ Die Kanne ist in der Spiilmaschine oder mit warmem Wasser und etwas
Spiilmittel leicht zu reinigen. Verwenden Sie keine scheuernden oder
kratzenden Reinigungsmittel oder Stahlwolle.

Trocknen Sie Kanne und Sieb sofort ab, um Kalkflecken zu vermeiden.

+ Spitze oder kratzende Gegenstande kdnnen das Glas beschadigen.
Riihren Sie daher nicht mit harten Gegenstanden in der Kanne.

+ Das Glas ist kélte- und hitzebestédndig. Vermeiden Sie jedoch ein schock-
artiges Abkiihlen oder zu schnelles Erwdrmen der Kanne. Stellen Sie die
heife Kanne nie auf eine kalte oder nasse Unterlage. Legen Sie ggf. ein
Holzbrett o.A. unter.

+ Wenn das Glas Spriinge oder ahnliche Schaden aufweist, verwenden Sie
die Kanne auf keinen Fall weiter. Es besteht Bruch- und damit Verletzungs-
gefahr!

+ Sie kdnnen Saucen, Suppen etc. direkt in der Kanne in der Mikrowelle
erwdrmen. Beachten Sie jedoch dabei:

Das Sieb ist nicht fiir den Gebrauch in der Mikrowelle geeignet.
Das aufschwimmende Fett deckt die erwdrmte Fliissigkeit ab. Dadurch
kann die Fliissigkeit die Siedetemperatur erreichen, ohne duperlich
sichtbar zu kochen. Durch die Erschiitterung beim Bewegen der Fett-
reduzierkanne oder durch zu starkes Erhitzen kann die Fliissigkeit dann
explosionsartig iberkochen. Es besteht Verbriihungsgefahr durch heipe
Fliissigkeit!
+ Lassen Sie die Fettreduzierkanne beim Erwarmen nicht unbeaufsichtigt.
+ Nicht geeignet fiir den Gebrauch auf dem Herd!

Erwdrmen in der Mikrowelle: Stellen Sie die Kanne ohne Sieb in die
Mikrowelle. Stellen Sie eine niedrige Leistung und eine kurze Zeit ein. Warten
Sie nach dem Erwdrmen einen Moment, tippen Sie die Fettreduzierkanne vor-
sichtig an und riihren Sie die Fliissigkeit um, bevor Sie sie aus dem Garraum
nehmen. So vermeiden Sie ein explosionsartiges Uberkochen.

Priifen Sie, ob die Fliissigkeit bereits ausreichend erwdrmt ist. Wenn nicht,
wiederholen Sie den Vorgang.

Lassen Sie die erwdrmte Flissigkeit in der Kanne etwas stehen, damit sich
das Fett oben absetzen kann.

lhr Tchibo Team

Décanteur a graisse | Konvice na oddéleni tuku

Dear Customer

Your new fat separator jug is made of high-quality borosilicate glass; the

strainer is made of stainless steel. Fill the jug with sauce, soup or stock,

allow the ingredients to settle and then slowly pour out the liquid - the
floating fat remains in the jug!

To ensure you are able to enjoy using your fat separator jug for a long time

to come, please observe the following instructions:

+ The jug and strainer become hot during use. There is a risk of burns!
Therefore, only touch them by their handle and use oven gloves as a
precaution.

« Keep a firm hold of the strainer while pouring to ensure it does not fall
down. Use oven gloves or similar protection when doing so.

+ The jug can be cleaned easily either in the dishwasher or using warm
water and a little washing-up liquid. Never use abrasive products, steel
wool or anything that may scratch the jug.

Dry the jug and strainer immediately after cleaning to avoid limescale
stains.

« Pointed or sharp objects can damage the glass. Therefore, do not stir
contents in the jug using a hard object.

« The glass is both heat-resistant and cold-resistant. Nevertheless, avoid
sudden changes in temperature caused by cooling the jug abruptly or
heating it too quickly. Never place the hot jug on a cold or wet surface.
If necessary, place a wooden board or similar protection underneath.

« If the glass is cracked or shows any similar signs of damage, you must
discontinue use of the jug. There is a risk of injury caused by glass
breakage!

+ You can warm up sauce or soup, etc. directly in the jug by placing it in the
microwave. However, please observe the following:

The strainer is not suitable for use in the microwave.

The floating fat covers the heated liquid. This means the liquid under-
neath can reach boiling temperature without showing any visible signs of
boiling. The vibration resulting from moving the jug or overheating the
jug can then cause the liquid to boil over explosively. There is a risk of
scalding due to hot liquid!

+ Do not leave the fat separator jug unattended while heating up its contents.

« Not suitable for use on a stove!

Heating the contents in a microwave: Place the jug in the microwave,
without the strainer. Switch the microwave to a low power level and short
time setting. After heating up the contents, wait for a moment and then
carefully tap the fat separator jug and stir the liquid before you remove the
jug from the microwave. This prevents the liquid from boiling over
explosively.

Check whether the liquid is hot enough. If not, repeat the procedure.

Allow the heated liquid to rest for a moment in the jug so that the fat can
settle on the surface.

Your Tchibo Team
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Chere cliente, cher client!

Votre nouveau décanteur a graisse est en verre borosilicate de haute
qualité, le tamis en inox. Remplissez-le de sauces, de soupes ou de fonds
de sauce, laissez reposer quelques minutes, puis versez lentement: la graisse
en suspension reste dans le pichet!

Les consignes suivantes vous permettront de profiter longtemps de cet

article:

- Le pichet et le tamis sont trés chauds pendant I'utilisation. Risque de
brilures! Saisissez-les donc uniquement par leur poignée et en utilisant
des maniques.

+ Lorsque vous versez, tenez fermement le tamis pour qu'il ne tombe pas.
Pour le tenir, utilisez une manique ou autre.

+ Le pichet est lavable au lave-vaisselle ou avec de I'eau chaude addition-
née d'un peu de produit vaisselle. N'utilisez pas de produits nettoyants
agressifs ou abrasifs, ni de laine d'acier.

Essuyez immédiatement le pichet et le tamis afin d'éviter les taches de
calcaire

+ Les objets pointus ou tranchants peuvent endommager le verre.

Ne remuez pas le contenu du pichet avec des objets durs.

- Le verre résiste au froid et a la chaleur. Evitez cependant les chocs ther-
miques par refroidissement ou réchauffement trop rapide du pichet.

Ne posez jamais le pichet chaud sur une surface froide ou mouillée. Le cas
échéant, placez-le sur une planche en bois ou un support du méme type.

- Sile verre présente des fissures ou des dommages similaires, cessez
impérativement d'utiliser le pichet. Risque de blessures dus a I'éclatement
du verre!

- Vous pouvez réchauffer les sauces, les soupes, etc, directement dans le
pichet placé au micro-ondes.

Le tamis n'est pas adapté pour une utilisation au micro-ondes.

La graisse en suspension recouvre le liquide chauffé, ce qui permet au
liquide d'atteindre le point d'ébullition sans que celui-ci ne soit visible
de I'extérieur. La vibration provoquée en déplacant le décanteur ou un
réchauffement excessif peut faire déborder le liquide en entrainant des
projections. Il 'y a risque de brilure par liquide chaud!

- Ne laissez jamais le décanteur a graisse sans surveillance pendant que
le liquide chauffe.

+ L'article n'est pas adapté pour une utilisation sur une plaque de
cuisson!

Réchauffage au micro-ondes: Placez le pichet sans tamis dans le
micro-ondes. Réglez le micro-ondes sur un faible niveau de puissance et

sur un temps court. Attendez quelques instants aprés réchauffage du liquide,
tapotez Iégérement le pichet et remuez le liquide avant de le sortir du
micro-ondes. Vous évitez ainsi qu'il ne déborde en entrainant des
projections.

Vérifiez si le liquide est assez chaud. Dans le cas contraire, recommencez

la procédure.

Laissez le liquide chaud reposer pendant quelques instants dans le pichet
pour permettre a la graisse de se déposer sur le dessus.

L'équipe Tchibo
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VéZeni zakaznici,

VaSe novd konvice na oddéleni tuku je vyrobena z kvalitniho borokFemicitého

skla, sitko z uslechtilé oceli. Oméacku, polévku nebo fond nalijte do konvice,

nechte chvili odstét a pak pomalu vylévejte - tuk ktery vyplaval na povrch
ziistane v konvici!

Abyste byli s konvici dlouho spokojeni, dbejte nasledujicich pokyn(:

- Konvice a sitko jsou béhem pouZivani horké. Hrozi nebezpeci popéleni!
Proto je vZdy chytejte jen za rukojet a radéji pouzivejte také kuchyiiské
chiapky.

- Pri prelévani sitko pevné drzte, aby nespadlo. PouZijte k tomu kuchyriskou
chiapku nebo podobny predmét.

+ Konvici méiZete snadno umyvat v my¢ce na nadobi nebo v teplé vodé
s trochou prostfedku na myti nadobi. NepouZivejte abrazivni Cistici
prosttedky, Cistici prostiedky zplsobujici poskrabéni ani ocelovou vinu.
Konvici a sitko okamzité osuste, aby nedoslo k tvorbé vapenatych skvrn.

- Spitaté predméty nebo predméty zplisobujic poskrabani mohou sklo
poskodit. Proto tekutiny v konvici nemichejte tvrdymi predméty.

+ Sklo je mrazuvzdorné a Zaruvzdorné. Zabrafite vSak prilis rychlému zchla-
zeni nebo prilis rychlému ohfevu konvice. Horkou konvici nikdy nestavte
na studeny nebo mokry podklad. Pokud bude tfeba, poloZte pod konvici
drevéné prkénko nebo podobny predmét.

+ Pokud by sklo konvice bylo prasklé nebo vykazovalo jina poskozentf,
konvici v Zédném pripadé uz nepouZzivejte. Hrozi nebezpedi rozbiti
a tim i poranén!

« Omécky, polévky atd. miZete piimo v konvici ohfivat v mikrovinné troubé.
Pritom vSak myslete na to, Ze:

Sitko neni vhodné k pouzivani v mikrovinné troub@. Tuk, ktery vyplaval na
hladinu, zakryvd zahfatou tekutinu. Tak je moZné, Ze tekutina doséhne
bodu varu, aniz by navenek viditelné vafila. Otfesy zplsobenymi pohybem
konvice nebo zahFatim na pfili$ vysokou teplotu tak mize dojit k exploziv-
nimu prekypéni tekutiny. Hrozi nebezpeci opafenf horkou tekutinou!

+ Nenechdvejte konvici na oddélenf tuku béhem ohfivani nikdy bez dozoru.

+ Konvice neni vhodna k pouZivani na sporaku!

OhFivani v mikrovinné troubé: Konvici postavte bez sitka do mikrovinné
trouby. Nastavte na mikrovinné troubé nizky vykon a kratky casovy interval.
Po ohréti tekutiny chvili pockejte, potom opatrné klepnéte na konvici na
oddéleni tuku a nez tekutinu vyjmete z mikrovinné trouby, tak ji zamichejte.
Tak zabranite vybuSnému prekypéni tekutiny.

Zkontrolujte, jestli uZ je tekutina dostatecné ohfata. Pokud tomu tak nen,
postup ohfivani zopakujte.

OhFétou tekutinu nechte v konvici na oddélen tuku chvili stét, aby mohl tuk
vyplavat nahoru.

Vas tym Tchibo
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Drodzy Klienci!

Paristwa nowy dzbanek do oddzielania ttuszczu wykonano z wysokiej jakosci
szkta borokrzemoweqo, a sitko ze stali nierdzewnej. Wystarczy wla¢ do
dzbanka sos, zupe lub wywar z miesa, pozostawi¢ na pewien czas w spoczyn-
ku, a nastepnie powoli wylac. Thuszcz, ktéry wyptynat na powierzchnie, po-
zostanie w dzbanku!

Aby przez dtugi czas mdc cieszy¢ sie nowym dzbankiem, nalezy przestrzegac

nastepujacych zalecen:

+ W trakcie uzywania dzbanek oraz sitko nagrzewaja sie do wysokich tempe-
ratur! Istnieje niebezpieczerstwo poparzenia! Nalezy dotykac ich tylko za
uchwyt i najlepiej z uzyciem tapki do garnkow.

+ Podczas wylewania cieczy nalezy przytrzymac sitko, tak aby nie wypadto.
Uzy¢ przy tym tapki do garnkéw lub podobnego przyboru.

- Dzbanek mozna tatwo umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilo$ci ptynu do naczyr. Nadaje sie rowniez do mycia w zmywarce do
naczyn. Nie nalezy stosowac szorujacych lub rysujacych powierzchnie
$rodkow czyszczacych ani druciakéw.

Osuszy¢ dzbnanek oraz sitko, aby zapobiec tworzeniu sie plam wapiennych.

+ Ostro zakonczone lub rysujace powierzchnie przedmioty moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie dzbanka. Nie miesza¢ ptynéw w dzbanku przy uzyciu
twardych przedmiotéw.

+ Szkto jest odporne na dziatanie niskich i wysokich temperatur. Nalezy
jednak unika¢ gwattownego schtadzania lub zbyt szybkiego podgrzewania
dzbanka. Nigdy nie nalezy stawia¢ goracego dzbanka na zimnym lub mokrym
podtozu. W razie potrzeby podtozy¢ pod dzbanek drewniang deseczke itp.

+ W zadnym wypadku nie wolno uzywac dzbanka, jezeli szkto dzbanka jest
pekniete lub w inny sposob uszkodzone. Istnieje niebezpieczenstwo rozbi-
cia i ewentualnych skaleczen!

- Sosy, zupy itp. mozna podgrzewac w kuchence mikrofalowej bezposrednio
w dzbanku. Nalezy jednak pamietac, ze sitko nie nadaje sie do uzycia
w kuchence mikrofalowej. Wyptywajacy na wierzch ttuszcz przykrywa
podgrzana ciecz i sprawia, ze moze ona osiggna¢ temperature wrzenia,
nie dajac zewnetrznych oznak gotowania. Wstrzas spowodowany porusze-
niem dzbanka lub zbyt mocne podgrzanie moze spowodowac, ze ciecz wy-
kipi w spos6b wybuchowy. Istnieje wéwczas niebezpieczefistwo oparzenia sie
goraca ciecza!

+ Dzbanka, w ktérym podgrzewana jest ciecz nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru.

- Nie nadaje sie do uzytku na kuchence!

Podgrzewanie w kuchence mikrofalowej: Wstawi¢ dzbanek bez sitka do ku-
chenki mikrofalowej. Ustawi¢ mata moc kuchenki i krétki czas podgrzewania.
Po podgrzaniu nalezy chwile odczekac, nastepnie ostroznie dotknac dzbanek
i pomieszac ciecz w naczyniu, a dopiero potem wyjac naczynie z kuchenki
mikrofalowej. W ten sposéb mozna zapobiec, ze ciecz wykipi w sposob wy-
buchowy. Sprawdzi¢, czy ciecz jest juz wystarczajaco podgrzana. Jesli nie,
powtdrzyc¢ caty cykl.

Pozostawi¢ podgrzana ciecz przez jakis czas w dzbanku, tak aby ttuszcz
magt sie osadzic.

Zespot Tchibo

Dzbanek do oddzielania ttuszczu | Kanvica na oddelenie tuku
Zsirelvalaszto kanna | Yag siizme siirahisi

VaZeni zakaznici!

Vasa novd kanvica na oddelenie tuku je vyrobend z kvalitného borokremi-

Citého skla, sitko je z uslachtilej ocele. Napliite do kanvice omacky, polievky

alebo vyvary, nechajte ich odstat a nasledne ich pomaly vylejte - tuk

zhromazdeny na hladine pokrmu zostane v kanvici!

Aby ste sa mohli diho tesit z va3ej kanvice, reSpektujte nasledujiice

upozornenia:

+ Kanvica a sitko st pocas pouZivania hortce. Hrozi nebezpecenstvo
popélenia! Chytajte ich preto len za rukovat a pre istotu chiapkami.

+ Pri nalievani drzte sitko pevne, aby nespadlo. Pouzite na to chfiapku a pod.

+ Kanvicu [ahko vy€istite v umyvacke riadu alebo teplou vodou s trochou
Cistiaceho prostriedku. Na Cistenie nepouZivajte abrazivne ani $kriabajlice
Cistiace prostriedky alebo ocelovi drotenku.

Kanvicu a sitko ihned'vysuste, aby ste zabranili vzniku $kvfn od vodného
kamenia.

- Spicaté alebo abrazivne predmety mozu poskodit sklo. V kanvici preto
nemiesajte tvrdymi predmetmi.

+ Sklo je odolné proti chladu a teplu. Zabrafite ale prudkému ochladeniu
alebo prili§ rychlemu zohriatiu kanvice. Nikdy neklad'te hordcu kanvicu
na studeny alebo mokry podklad. Prip. pod fiu podloZte drevend dosku
a pod.

« Pri zisteni prasklin alebo podobnych poskodeni prestaiite pouzivat
kanvicu. Hrozi nebezpecenstvo rozbitia, a teda poranenial

- Omacky, polievky atd. mdZete zohrievat priamo v kanvici v mikrovinnej
rlre. Pritom vSak re$pektujte:

Sitko nie je vhodné na pouZitie v mikrovinnej rdre.

Viyplaveny tuk pokryje hladinu zohrievanej tekutiny. Tekutina mdZe pri tom
dosiahnut teplotu varu bez toho, Ze by viditelne vrela. Otrasy pri pohybe
kanvicou alebo prilis intenzivne ohriatie mozu nasledne spdsobit prudké
vykypenie tekutiny. Hrozi nebezpecenstvo obarenia hordcou tekutinou!

- Nenechdvajte kanvicu na oddelenie tuku pri zohrievani bez dozoru.

- Nie je vhodna na pouZivanie na sporaku!

Zohrievanie v mikrovinnej rire: Kanvicu bez sitka vlozte do mikrovinnej
rdry. Nastavte nizky vykon a kratky ¢as. Po zohriati pockajte chvilu, opatrne
zlahka tuknite do kanvice na oddelenie tuku a premie$ajte tekutinu pred jej
vyberanim z mikrovinnej ridry. Vyhnete sa tak prudkému vykypeniu.
Skontrolujte, €i uZ je tekutina dostatocne zohriata. Ak nie, opakujte ohrev.
Nechajte tekutinu chvilu odstat v kanvici, aby sa tuk vyplavil na povrch.

Vas tim Tchibo
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Kedves Vasarlonk!

Az (j zsirelvdlasztd kanndja kivald mindséql boroszilikat ivegbdl, a sz(iré
pedig rozsdamentes acélbol késziilt. Toltse a kannaba a martast, levest vagy
levesalapot, hagyja kicsit llni, majd lassan ontse le - a folyadék felszinén
osszegydlt zsiradék a kanndban marad!

Vegye figyelembe a kovetkezd tudnivalokat, hogy sokaig Grommel hasznél-

hassa a kannét:

- Akanna és a sz(ir hasznélat kbzben felforrésodnak. Egési sériilések
veszélye Il fenn! Csak a fogantyunal és az dvatossag kedvéért edényfogd
ruhdval fogja meg a kannat.

- Akiontés kozben tartsa meg a sz(irt, nehogy véletleniil leessen.

Ehhez hasznéljon edényfogét vagy hasonlét.

- A kanna mosogat6gépben vagy meleg vizzel és némi mosogatdszerrel
konnyen tisztithato. A tisztitdshoz ne hasznaljon sdrold vagy mard hatésu
tisztitoszert, illetve acéldorzsit.

A mosogatds utan azonnal tordlje szarazra a kannat és a sz(irét,
igy elkeriilhet6 a vizk6foltok keletkezése.

- Hegyes vagy karcol6 hatdsd targyak megsérthetik az tiveget.

Ezért ne keverje meg kemény targgyal a kannaban 1évG folyadékot.

+ Az liveg hideg- és h64llo. Ennek ellenére ne htse le tdl hirtelen és
ne melegitse fel tal gyorsan a kannét. Soha ne helyezze a forrd kannat
hideg vagy nedves feliletre. Sziikség esetén helyezzen ala fa vagédeszkat
vagy hasonlé targyat.

- Ha az livegen repedést vagy hasonl6 sériilést I4t, a kannat semmi esetre
sem szabad tovabb hasznalni. Az liveq eltérhet, és ezéltal sériilésveszély
all fenn!

+ A martasokat, leveseket stb. kozvetleniil a kanndban is felmelegitheti
a mikrohulldmd siit6ben. Ugyeljen azonban a kvetkezokre:

A sz(ir6 mikrohulldmu siitében nem hasznélhato.

A folyadék felszinén osszegy(ilt zsiradék feddréteget képez. Ezaltal

a folyadék anélkiil érheti el a forrasi hémérsékletet, hogy lathaté jele
lenne a forrasnak. A kanna mozgatdsa kozbeni razkodds vagy a tdl
erGteljes felforrositas kovetkeztében a folyadék robbandsszerden
kifuthat. A forrd folyadék miatt forrazasi sériilések veszélye all fenn!

+ Ne hagyja feliigyelet nélkiil a zsirsz(ir6 kannat a felmelegités kozben.

- A kanna tiizhelyen nem hasznalhato!

Felmelegités mikrohullami siitdben: A kannat csak a sz(ir6 nélkiil allitsa
a mikrohulldmd siitébe. Alacsony teljesitményt és rovid id6tartamot dllitson
be. A felmelegitést kévetden varjon egy pillanatot, finoman és dvatosan
{itégesse meg a kannat, majd keverje meg a folyadékot, miel6tt kionti

az edénybdl. lgy elkeriilhetd a robbandsszer( Kiforrés.

Ellendrizze, hogy megfeleléen felmelegedett-e mér a folyadék. Ha nem,
ismételje meg a miveletet.

Hagyja kicsit llni a kannaban a felmelegitett folyadékot, hogy a zsiradék
osszegy(lhessen a felszinen.

A Tchibo csapata
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Degerli Miisterimiz!

Yeni yag stizme siirahiniz yiiksek kaliteli borosilikat camdan ve siizgeg
paslanmaz celikten yapilmistir. Stirahinin igine sos, corba doldurup biraz
bekletin ve ardindan yavasca bir kaba bosaltin - ste ¢ikan yag stirahinin
icinde kalacaktir!

Stirahinizi uzun yillar boyunca kullanabilmeniz icin asagidaki bilgileri dikkate

alin:

+ Kullanim esnasinda siirahi ve siizge¢ cok 1sinirlar! Yanma tehlikesi s6z
konusu. Bu yiizden siirahiyi sadece kulbundan ve her ihtimale kars! bir
bez ile tutun.

+ Diismemesi icin suyu dokerken siizgeci tutun. Bunun icin firin eldiveni vb.
kullanin.

+ Siirahiyi bulasik makinesinde veya sicak su ve deterjan ile elde yikaya-
bilirsiniz. Temizleme icin asindirici veya gizici temizlik maddeleri veya tel
stingerler kullaniimamalidir.

Kireg lekelerini 6nlemek icin siirahiyi ve siizgeci hemen kurutun.

« Sivri veya cizici nesneler cama hasar verebilir. Bu yiizden siirahinin igini
sert cisimlerle karistirmayin.

+ Cam soguga ve isiya dayaniklidir. Fakat ani is1 degisikliklerinden veya
siirahinin ani sekilde 1sinmasindan kaginin. Sicak stirahiyi asla soguk ya da
1slak yiizeylere koymayin. Altina gerekirse bir tahta veya benzerini
yerlestirin.

- Camda catlaklar veya buna benzer hasarlar goriildigiinde, sirahiyi hig
bir sekilde kullanmaya devam etmeyin. Kirilma ve yaralanma tehlikesi s6z
konusu!

+ Soslar, orbalar vb. dogrudan siirahinin icinde, mikrodalgada isitilabilir.
Ancak burada bunlara dikkat edin:

Elek mikrodalga firinda kullanima uygun dedildir.

Yiizen yag isitilmig sivinin Gizerini kapatir. Boylece sivi kaynama sicakligina
ulasabilir, disaridan goriinmeyen sekilde kaynayabilir. Ya§ azaltma siirahi-
sinin sarsintisindan dolayi ya da agiri 1sitiimasindan dolayi sivi patlayarak
tasabilir. Sicak sudan dolayi haglanma tehlikesi!

+ Yag siizme siirahisini 1sitirken gdzetimsiz birakmayin.

+ Ocakar icin uygun degildir!

Mikrodalgada isitma: Siirahiyi siizge¢ olmadan mikrodalgaya koyun.
Diisiik bir randiman ve kisa bir siire ayarlayin. Yag siizme siirahisini pisirme
mekanindan almadan once, isittiktan sonra bir siire bekleyin, yag stizme
siirahisine dikkatlice dokunun ve siviyi karistirin. Boylelikle patlama benze-
rindeki tagsmalari dnlemis olursunuz.

Swvinin yeterli bir sekilde isindigini kontrol edin. EGer degilse, islemi tekrar
edin.

Yagin yiizeye cikmasl icin isitilmig siviyi siirahinin iinde biraz birakin.
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